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[bookmark: _Toc201672659][bookmark: BookMark2]前言
本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。
[bookmark: OLE_LINK1][bookmark: OLE_LINK2]本文件由珠海市现代农业发展中心、广东省农业科学院蚕业与农产品加工研究所提出。
本文件由珠海市质量协会归口。
本文件起草单位：珠海市现代农业发展中心、广东省农业科学院蚕业与农产品加工研究所、广东省农业科学院顺德美食产业研究院、珠海市海洋发展集团、珠海集元水产科技有限公司、珠海市强晟农产品有限公司、珠海市卓越质量研究院、佛山市顺德万汇美食工业研究有限公司。
本文件主要起草人：廖森泰、李望东、李焱辉、张业辉、殷彬、刘俊、于方兆、周芳、何瑞鹏、盘润洪、郑宇科、刘文、苏志潜、李勇、罗志平、王福坚、赵甜甜、焦文娟、刘伟峰、周东来。

[bookmark: BookMark4]

花鲈鱼生生产管控技术规范
[bookmark: _Toc24884211][bookmark: _Toc26986530][bookmark: _Toc24884218][bookmark: _Toc17233325][bookmark: _Toc26648465][bookmark: _Toc17233333][bookmark: _Toc26986771][bookmark: _Toc26718930][bookmark: _Toc97192964][bookmark: _Toc201672554][bookmark: _Toc201672660]范围
[bookmark: _Toc17233326][bookmark: _Toc17233334][bookmark: _Toc24884219][bookmark: _Toc24884212][bookmark: _Toc26648466]本文件规定了珠海花鲈鱼生池塘养殖、吊水养殖、安全加工等技术要求。
本文件适用于珠海市养殖及加工的花鲈鱼鱼生。
[bookmark: _Toc97192965][bookmark: _Toc26718931][bookmark: _Toc26986772][bookmark: _Toc26986531][bookmark: _Toc201672555][bookmark: _Toc201672661]规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量
GB 2763 食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量
GB 11607 渔业水质标准
GB 13078 饲料卫生标准
GB 31650 食品安全国家标准 食品中兽药最大残留限量
GB/T 33109 花鲈 亲鱼和苗种的规定
NY/T 391  绿色食品 产地环境质量
NY/T 392  绿色食品 食品添加剂使用准则
NY/T 755  绿色食品 渔药使用准则
DB44/ 2462 水产养殖尾水排放标准
[bookmark: _Toc97192966][bookmark: _Toc201672556][bookmark: _Toc201672662]术语和定义
下列术语和定义适用于本文件。

鱼生原料鱼 raw material fish for sashimi
按本文件要求在池塘养殖的花鲈活鱼。

吊水养殖 suspended aquaculture
指将池塘养殖的鱼类转移到清洁、流动水体中暂养一段时间。

珠海花鲈鱼生：Zhuhai sea bass sashimi
以按本文件要求养殖并吊水的花鲈鱼为原料，经加工制作可直接食用的花鲈鱼片。

前处理专用操作场所 special operation place for pre～processing 
指剔除鲜活花鲈的非食用部分，并将其洗净的专用加工制作区域。 
注：非食用部分指鱼鳞、鱼皮、鱼头、鱼尾、鱼鳍、内脏、鱼骨。 

成品加工专间 finished product processing place 
指对经前处理后的花鲈进行切片、摆盘以及备餐等的专用加工制作场所。 

通过式预进间 through pre～entry place 
指供操作人员在进入成品加工专间前进行洗手、消毒、更衣的场所。

超低温冷柜 ultra low temperature freezer
指可降温到-80℃的超低温冰柜。
[bookmark: OLE_LINK13][bookmark: OLE_LINK12]
涂膜保鲜液 coating preservative
指将鱼柳冷冻前后涂膜在鱼柳上的液体。
[bookmark: _Toc201672663][bookmark: _Toc201672557]池塘养殖 
[bookmark: _Toc201672558][bookmark: _Toc201672664]环境要求
选址
[bookmark: OLE_LINK3][bookmark: OLE_LINK4]养殖场应符合区域产业发展和土地利用总体规划，远离居民集中生活区、市场、畜牧（禽）场、工厂2 km以上，交通便利、进排水方便、生态环境良好，不易发生内涝灾害的区域。养殖场取水口上游1 km内应无污染源。
水源条件
水源水质应符合GB 11607。
土壤条件
土地历史上没有对养殖产品造成不良危害的沉积物和残留物，土壤pH值5.0～9.5。
[bookmark: _Toc201672559][bookmark: _Toc201672665]养殖场要求
场内布局 
养殖场址面积宜大于6.67hm2，养殖场场内主要分为生产区、办公区及生活区，其中办公区和生活区与生产区有物理或天然隔离。
池塘
池塘以长方形，长宽比5：3～2：1为宜。长轴方向以东西向为主，或与生产季节主要风向相一致。底质以沙泥底为主，池底平坦，略向排水口倾斜，比降为20 cm/100 m～30 cm/100 m。
池塘按功能分为幼鱼塘、成鱼塘、鱼生原料鱼塘和蓄水塘，不同的鱼塘面积、深度和配比参考表1。
养殖面积、深度、配比
	类别
	水深
m
	单塘面积
hm2
	面积占生产区比例
%
	淤泥厚度
cm

	幼鱼塘
	1.8 ～2.2
	0.1 ～0.2
	10
	≤5

	成鱼塘
	2.0 ～2.8
	0.4 ～0.7
	50
	≤10

	鱼生原料鱼塘
	2.0 ～2.8
	0.1 ～0.3
	30
	≤10

	a蓄水塘
	2.5 ～3.0
	0.1 ～0.3
	10
	≤5

	最高蓄水位到塘埂顶面的高度差为30 cm ～50 cm


蓄水塘的面积宜≥0.1hm2，深度≥2.5m，设立防渗膜，位于生产区或者鱼生原料鱼养殖塘前端。水质应符合NY/T 391的要求。
道路
主干道路设置在生产区中间位置，宽度一般≤4 m，采为C20混泥固化路面，厚度20 cm。辅助道路（砂石路）宽1.5 m ～2 m；道路两旁配置必要的照明设备。
进、排水系统
每口池塘设立独立的进、排水口，进水口设在该池塘靠近中间塘埂（道路）的中心，排水口设在该池塘远离中间塘埂（道路）的中心或下方，与进、排水总管相连，排水总管最后接入尾水处理系统。管应向水流方向逐步降低，总管比降以1：2000 ～1：3000为宜。总进水口可设置泵房，配置匹配功率的总进水水泵、滤网安装装置。
设施设备
供电线路采用架空线或敷设地下电缆为宜，配电设施应符合国家电力配置标准；配备专用配电房。用电负荷按每667m2池塘面积配备1.5 kw以上动力电。办公及生活区负荷不低于50 kw；配电箱要符合野外安全要求，具有防水、防潮、防雷击等性能，配置数量按每两个相邻的池塘共用一个配电箱，每个配电箱留有一定数量的接口，负责控制增氧机、投料机、监测、监控、水泵等设备。
应合理配备投铒机、增氧机（叶轮式或水车式）、水泵、捕捞工具等生产设备。
有条件的养殖场可配备水质在线监测、自动投喂等智能化设施以及小型气象设备等智能化设施。
应配备备用发电机及排涝设备。
人员
应配备有水产养殖相关专业或有相应技术能力的专职技术员1名以上。应配备有检验能力的专职检验员1名以上。养殖场应有员工健康管理制度。养殖场工作人员（包括办公人员、养殖人员）按要求每年进行健康检查，患有华支睾吸虫病的应暂停工作，待疾病治愈后方可重新上岗。养殖场工作人员应熟悉华支睾吸虫病预防知识，并遵守相关疾病预防管理制度。
其他
不应饲养家禽家畜、宠物、看护狗。
[bookmark: _Toc201672560][bookmark: _Toc201672666]养殖过程
养殖前准备
每年冬春季节，对养殖区四周、沟渠进行全面卫生清洁行动，清除外环境田螺及对田螺进行防控，清洁干净后使用400 g/m2～500 g/m2生石灰化水泼洒。苗种放养前一个月，排干塘水，清除过多的淤泥，修整塘埂。用生石灰按(75～100 )kg/667 m²的量，化浆后全塘泼洒消毒，清除塘内田螺。
清塘消毒5 d～7 d后， 使用80目～100目网过滤，加水至2 m～2.2 m，使用10 %苦参提取物按30 g/667 m2全塘泼洒对水体杀虫，2d～3d后培养水质。
试水
培水5 d～7 d 后，对水质进行检测。当水质指标符合下列要求可进行试水：
pH 7.6～8.5，氨氮0 mg/L，亚硝酸盐≤0.1 mg/L
增氧机全开情况下1 m水深处溶解氧≥7.5 mg/L，水温≥15 ℃，透明度50 cm～60 cm
采用每塘吊袋投放苗种15尾～30尾试水，24 h后，存活率≥95%，方可进行放养。
养殖阶段划分
花鲈养殖阶段根据体质量划分，见表2。
养殖阶段
	养殖阶段
	体质量（g/ind）

	幼鱼期
	0.6～100

	成鱼期
	100～2 000

	鱼生原料活鱼期
	≥2 000


幼鱼养殖
苗种选择
苗种来源应选择具有生产资质的水产苗种场。经过检验、检疫，规格整齐，体质健壮，鳞片完整无伤，无病、无畸形的已经驯化的同批苗种。苗种质量符合GB/T 33109规定。
放养
放养时间为当年12月至次年4月，规格为体长3 cm左右，质量0.5 g/ind～0.6 g/ind，放养密度为1.5×105 ind /hm2～3.0×105 ind /hm2。
筛苗
苗种投放10 d～20 d后，进行第一次筛苗；筛选要求：体质健壮，无病、无伤、无畸形，体长8 cm以上。期间再进行1次～2次筛苗，然后定塘。
成鱼养殖
养殖密度
筛选的幼鱼按密度1×105 ind /hm2～1.5×105 ind /hm2定塘养殖。
拉网筛鱼
270 d～330 d后，鱼平均体重≥500g/尾。采用拉网分拣不同规格成鱼，挑选规格大，强壮健康鱼，期间进行多次拉网筛鱼，留大去小，选强去弱。
鱼生原料鱼养殖
拉网筛选的成鱼按放养密度0.3×105 ind /hm2～0.5×105 ind /hm2在鱼生原料鱼塘培育，均重2000 g/ind时,池塘容量为2.6×104 kg/hm2～3.7×104 kg/hm2。
养殖期减少进排水次数，自然增加，自然蒸发。维持池塘2.5 m水深左右，暴雨期间适当降低水位，但需要维持在2.3 m水深以上，需要补充水时从蓄水塘补水
[bookmark: _Toc201672561][bookmark: _Toc201672667]养殖管理
饲料投喂
饲料应符合GB 13078的规定，宜采用花鲈专用配合饲料；添加剂的使用应符合NY/T 392 规定。
应按“定时、定点、定质、定量”进行投喂，投喂量应按花鲈鱼的规格大小进行投喂，参考附录B。 
水质管理
3月底前以相对清爽为主，透明度50 cm～80 cm；4月～9月，水质肥沃，透明度30 cm～50 cm，水质稳定； 9月份以后适当增加透明度，特别注意溶解氧的变化，整体水质肥、活、嫩、爽。
每天在线监测水质，或实验室检测水体pH 、DO、水温、氨氮、亚硝酸盐等指标
当池塘溶氧量低于5 mg/L 时，要及时进行增氧，每次注水或换水10 cm～20 cm左右。灵活使用抗应激、投料方法维持池塘生态；按需施用EM 菌、芽孢杆菌、光合菌等微生物制剂，碳源补充多使用红糖等产品。
日常管理
每年冬春季节，对养殖区四周、沟渠进行全面卫生清洁行动，清洁干净后使400 g/m2～500 g/m2生石灰化水泼洒消毒。
日常的管理措施应根据花鲈鱼的养殖阶段不同，采用不同的管理措施，见附录C。
针对珠海地区每年出现的暴雨、台风、高温天气，应采取有效的管理措施见附录C。
养殖尾水排放应符合DB 44/ 2462。
养殖记录参照DB 34/T 1898执行，主要记录投入品、生产管理、产品销售信息，建立质量追溯信息管理制度。
养殖废弃物应分类收集及存放，进行无害化处理及资源化利用。
[bookmark: _Toc201672562][bookmark: _Toc201672668]病害防治
以生态防病为主，药物治疗为辅，做好寄生虫监测工作。保持旺盛摄食能力，做好水体调控，鱼病流行季节按应施用水体消毒及杀虫剂。发现鱼病应准确诊断，鱼用药物使用遵循 NY/T 755规范。
[bookmark: _Toc201672563][bookmark: _Toc201672669]出塘
当鱼生原料鱼质量≥2 kg/ind，健康，感观正常，经检测兽药残留应符合GB 31650 的规定时可以出塘，出塘采用渔网捕捞，渔网及辅助用具应干净、清洁、无毒、无污染，捕捞过程应不损伤鱼体。
[bookmark: _Toc201672564][bookmark: _Toc201672670]运输
运输工具应洁净、无毒、无异味、无污染，符合卫生要求。
活水运输水质应符合NY/T 391的规定，禁止添加违禁药物，水温≤25℃为宜，运输过程应保证所需氧气充足，避免挤压与碰撞。
[bookmark: _Toc201672565][bookmark: _Toc201672671]吊水养殖
[bookmark: _Toc201672566][bookmark: _Toc201672672]花鲈筛选
选择体表无伤、活力强、规格均匀的健康花鲈鱼，鱼体质量≥2 kg。
[bookmark: _Toc201672567][bookmark: _Toc201672673]吊水养殖前要求
用于吊水养殖的花鲈鱼在吊养前48 h～72 h应停止投喂。。
[bookmark: _Toc201672568][bookmark: _Toc201672674]吊水养殖方式及要求
吊水养殖主要采用池塘、工厂化鱼池、海水网箱等三种方式，具体要求按表3的规定。
不同吊水养殖方式的要求
	方式
	要求

	池塘
	养殖池塘水源充足、排灌方便、交通便利、电力设施完善，应符合NY/T 391的要求。养殖场的生活区与养殖区分离，生活污水及农业种养殖污水不应进入养殖区。猫、狗等哺乳动物不应出入养殖区
鱼塘要配备叶轮式增氧机和水车式增氧机，数量和规格应能保障水质溶解氧不低于 5 mg/L
每年冬春季节，对养殖区四周、沟渠进行全面卫生清洁及灭螺行动，灭螺按400 g/m2～500 g/m2石灰化水泼洒
水质应符合 GB 11607 要求。池塘消毒加水10 cm～15 cm，用生石灰（100～120）kg/667 m 2 全池泼洒。2d～5 d后注入清水，使水位达到1.5 m以上，用茶籽饼以25 kg/667 m 2 全池泼洒后开启增氧机搅水均匀
吊养密度：每立方水体≤5 kg鱼
吊养周期： 30 d

	工厂化鱼池
	a) 采用圆形或椭圆形流水池，避免死角，容积根据鱼量设计
b) 水源清洁无污染，水质符合GB 11607要求，配备循环水处理系统
c) 水源进行灭螺行动，灭螺使用400 g/m2～500 g/m2石灰化水泼洒
d) 池体使用高锰酸钾或次氯酸钠消毒，冲洗后使用80目～100目网过滤进水
e) 鱼池水流速度为0.1 m/s～0.3 m/s，模拟自然水流促进代谢
f) 吊养密度：每立方水体≤20 kg鱼
g) 吊养周期：12 d ～15 d

	海水网箱
	a) 设置区域需避风向阳，水深≥3 m，流速≤0.2 m/s，底质平坦无污染
b) 周边无工业污染、农业面源污染及生活污水排放，保障养殖水体洁净
c) 吊水前清洗好网箱
d) 花鲈转运网箱吊水养殖前需将盐度差调整≤5 ‰为宜
e) 吊养密度：每立方水体≤10 kg鱼
f) 吊养周期：12 d ～15 d


[bookmark: _Toc201672569][bookmark: _Toc201672675]吊水养殖管理
水质指标要求
温度18 ℃～25 ℃为宜，溶氧量≥5 mg/L， pH值7.6～8.5，氨氮为0，亚硝酸盐≤0.1 mg/L，工厂化鱼池吊水养殖以每天盐度差5 ‰逐步咸化调整为宜。
病害防控
以预防为主，防治结合的原则，可采用以下方法进行： 
鱼种的引进应严格进行检疫和消毒； 
在鱼种拉网、筛选、运输过程中应操作细心，严防鱼体受伤； 
养殖场工具应严格消毒； 
放养鱼种时，水温差不超过3 ℃； 
及时捞出死鱼，进行无害化处理； 发现病鱼立即隔离，水体用碘制剂消毒；
禁止使用违禁药物，药物使用符合NY/T 755；
池塘吊水定期使用微生态制剂、底质改良剂等，调节水质，改善水体生态环境。
[bookmark: _Toc201672570][bookmark: _Toc201672676]监测
每日检测水质参数，记录鱼群活动情况。
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感官要求
出池的花鲈鱼应符合表4要求。
感官要求
	项 目
	要 求

	活动
	对水流刺激反应敏感，身体摆动有力

	鱼体
	体态修长、无畸形，鱼体完整，无破肚、无烂鳃、无发黑、无蛀鳍、无充血

	体表
	具有固有的色泽和光泽，鳞片完整、不易脱落

	鳃
	色鲜红或紫红，鳃丝清晰，无异味，黏液无异常

	眼
	眼球明亮饱满，稍突出，角膜透明

	肌肉
	肌肉有弹性、无异味、无泥腥味

	肛门
	无红肿、不外凸

	内脏
	颜色正常、无印胆现象，肠道排空，内脏占比（质量比）≤10%


安全指标
寄生虫指标
应符合表5要求。
寄生虫指标
	序号
	项目
	要求

	1
	吸虫囊蚴
	不应检出

	2
	线虫囊蚴
	不应检出

	3
	条虫裂头蚴
	不应检出


渔药残留限量
应符合中华人民共和国农业部公告(第235号)和NY 5070的规定。
其他污染物限量
其他污染物限量应符合GB 2762 的规定，农药残留应符合GB 2763 的规定，兽药残留应符合GB 31650 的规定。
试验方法
感官要求
将样品放置于水池中，观察活动情况。
在光线充足、无异味的环境条件下，将样品置于白色瓷盘或不锈钢工作台上，对鱼体进行检验。
称取整条鱼的质量，切开鱼体，取出内脏称取质量，计算内脏比。
安全指标
污染物限量
按 GB 2762 规定的方法测定。
渔药残留限量
按中华人民共和国农业部公告(第 235 号)和 NY 5070 规定的方法测定。
寄生虫指标
按SN/T 1748方法测定。
检验规则
抽样按 SC/T 3016 规定进行。
感官检验判定按 SC/T 3016 规定进行，安全指标检验结果中有一项不合格，即判定不合格。
[bookmark: _Toc201672572][bookmark: _Toc201672678]安全与环保
尾水处理
尾水经沉淀、过滤或生物净化后排放，应符合DB44/ 2462的规定。
应急措施
备用电源、增氧设备，突发停电时启动应急方案。
[bookmark: _Toc201672573][bookmark: _Toc201672679][bookmark: _GoBack]记录与追溯
建立吊水日志，记录日期、水质参数、鱼群状态、操作人员等；存档至少2年，便于质量追溯。
[bookmark: _Toc201672578][bookmark: _Toc201672684]活体花鲈运输
[bookmark: _Toc201672579][bookmark: _Toc201672685]运输要求
在运输过程中严禁使用未经国家和有关部门批准取得生产许可证、批准文号和生产执行标准的任何内服、外用、注射的渔药和渔用消毒剂、杀菌剂及渔用麻醉剂产品。禁止使用《中华人民共和国农业部公共第 193 号》规定的禁用药和对人体具有直接或潜在危害的其他物质。
每批活体花鲈应由专职质量检验人员进行验收，记录品种、数量、供应商地点、日期，并进行编号和签名。
运输过程用水水质应符合 GB 11607 的规定，用冰应符合 SC/T 9001 的规定。活水运输水质应符合NY/T 391的规定，水体禁止添加违禁药物，活鱼运输中应保证所需氧气充足。
[bookmark: _Toc201672580][bookmark: _Toc201672686]运输工具
根据装运方式和鱼的种类、特性、运输季节、距离、数量、运输时间选择适合的运输工具。
运输工具及装运工具应保持洁净、无污染、无异味，应备有防雨防尘设施
装载容器常用塑料箱和帆布桶等。重复使用的装载容器应方便清洗和安装有良好的进排水装置。
长途运输应采用专用的活体花鲈运输车或其他配备有循环水泵、过滤装置、控温系统和充氧装置的运输设备。
在装运过程中禁止带入有污染或潜在污染的化学物品。
[bookmark: _Toc201672581][bookmark: _Toc201672687]运输管理
运输前应制定周密的运输计划，包括起运和到达目的地时间;途中补水、换水、洒水、换袋及补氧等管理措施。
装运容器在装运前应检查容器是否有破损并清洗干净，必要时进行灭菌消毒。装鱼前，装载容器应先加入新水，将水温调控至与暂养池的温度差≤2 ℃～3 ℃，盐度差≤5 ‰，运输密度≤80 kg/m³，运输过程中应避免挤压与碰撞，运输搬运鱼体应操作细心，严防鱼体受伤。
[bookmark: OLE_LINK7][bookmark: _Toc201672574][bookmark: _Toc201672680]鱼生加工
[bookmark: _Toc201672575][bookmark: _Toc201672681]鱼生原料要求
花鲈选择
[bookmark: OLE_LINK5]吊水养殖后的鲜活海鲈，鱼鳞光泽、完整，鱼鳃鲜红，体重≥2000g/尾。质量符合5.6.1和5.6.2要求。
辅料
根据各种需要，添加姜丝、蒜片、芥末、花生油、酱油等。保障辅料生食的食品安全性。
加工场所
场所布局
应按照从原料至成品的单一流向要求，设置预进间、前处理操作间、成品加工专间，专间设置参照附录D。操作人员在通过式预进间进行必要的洗手、消毒和更衣后，进入前处理操作间，在对新鲜的海鲈鱼进行清洗、放血、剔除非食用部分后，将鱼肉送入成品加工专间。条件允许情况下可在设专用的剖腹区。
专间要求
专间内温度不得高于25 ℃。
加工工艺
将新鲜的海鲈在前处理场所内放血、剖腹、剔除非食用部分、切片、摆盘、冰镇，并加以鱼生配菜。放血、剖腹、剔除非食用部分应在前处理专用操作场所内操作，切片、摆盘属于成品加工，应在成品加工专间内操作。
卫生要求
把杀鱼现场卫生搞好，时刻保持桌面干净。
冰箱保持清洁卫生，无异味、无水渍。
抹布应干爽、洁净，无油渍、污物，无异味。
切配台整洁干净，各种刀具干净无污渍，摆放合理位置，便于操作使用。
原料前处理
原料前处理应在前处理专用操作场所内操作， 包括：放血、剖腹、剔除非食用部分等工艺。
原料前处理前应认真检查原料，感官性状异常的原料不得加工和使用。 
盛放原料的容器应保持清洁，不得与地面或不洁面接触。粗加工前后的盛放容器应有明显标识予以区分，不得混用。 
放血方式宜使用斩去鱼尾，使鱼游动放血、加厚不锈钢鱼生放血针放血等，可使海鲈鱼生肉色雪白，肉质清爽可口。 
原料经过放血、剖腹、剔除非食用部分、清洗处理干净后，方可传递进专间进行成品加工。
鱼生配菜、蔬菜等食品原料清洗处理干净。
鱼生成品安全加工
鱼生成品加工应按“专间、专人、专用容器工具、专用冷藏设施和专用消毒设施”五专操作。 鱼生成品加工在成品加工专间内操作，
预包装食品和一次性餐具去除外层包装并保持最小包装清洁后，方可传递进专间。 
在专用冷冻或冷藏设备中存放食品和配料时，宜将食品放置在密闭容器内或使用保鲜膜等进行无污染覆盖。 
[bookmark: OLE_LINK9][bookmark: OLE_LINK8]鱼生安全加工制作时，首先去骨刺，然后用刀具把鱼肉分成鱼柳。用鱼生吸水棉布或吸水餐巾纸，将鱼肉表面水分吸干，将涂膜保鲜液喷涂到鱼柳的表面。将鱼柳装入真空袋，密封后抽真空。在真空袋上标识时间和日期，时间精确到小时。将真空袋放置于- 40 ℃的超低温冷柜中，至少放置24 h，或者放置于-80 ℃的超低温冷柜中，至少放置12 h。
用于菜肴装饰的餐具和材料使用前应洗净消毒，做菜肴装饰的材料不得反复使用。 
成品加工吸水用的抹布，使用前应洗净消毒，使用过程中要及时更换，鱼体表水多时，用抹布或棉布擦干，水少时，可用吸水纸。如使用一次性吸水纸的，应符合GB 4806.8的规定。 
开餐前的准备
开餐前30分钟将供餐食品放置～2℃至～5℃之间的恒温冰箱中。
制作时取出恒温冰箱内预先备好的食品。
鱼生质量要求
感官要求
鱼片厚度均匀、肉质透明无杂质、无异味。口感清、鲜、爽、嫩、滑。
进食时依季节和物产的不同，佐以腌姜丝、葱丝、酸萝卜丝、炸芋丝、炸粉丝、炸花生米、炒香芝麻、柠檬叶丝、彩椒丝、蒜片、花生油、盐、白糖等多种鱼生配菜。
摆盘整齐美观。
品质指标
鱼生的品质指标应符合表6。
鱼生品质指标
	序号
	指标名称
	指标

	1
	挥发性盐基氮（TVB～N）（mg/100g）
	≤12.00

	2
	硫代巴比妥酸（TBARS）(mg/Kg)
	≤2.40

	3
	质构指标（硬度）(g)
	800～1200

	4
	质构指标（弹性）(g/s)
	0.55～0.70

	5
	失水率（%）
	≤1.80


[bookmark: _Toc201672576][bookmark: _Toc201672682]理化指标
有害生物指标应符合表5。
微生物指标应符合表7。
鱼生制品微生物卫生指标
	序号
	指标名称
	要求

	1
	菌落总数(CFU/g)
	≤ 1×104

	2
	大肠菌群（MPN/100g）
	≤ 30

	3
	蜡样芽孢杆及其它致病芽孢杆菌
	≤1000

	4
	产气荚膜梭状芽胞杆菌
	≤ 20

	5
	大肠杆菌及李斯特菌
	≤ 20

	6
	致泻性大肠杆菌及其它致病性大肠杆菌
	不应检出

	7
	肠出血性大肠杆菌O157：H7
	不应检出


表7  鱼生制品微生物卫生指标（续）
	8
	沙门氏菌
	不应检出

	9
	金黄色葡萄球菌、凝固酶阳性、葡萄球菌
	不应检出

	10
	志贺氏菌及弯曲菌类
	不应检出

	11
	单核增生李斯特氏菌
	不应检出

	12
	副溶血性弧菌
	不应检出

	13
	霍乱弧菌
	不应检出


检验方法
按GB/T 15038中3.3规定的方法检验。进出口食品中寄生虫的检验按SN/T 1748方法。
[bookmark: _Toc201672577][bookmark: _Toc201672683]保藏和运输方法
[bookmark: OLE_LINK10][bookmark: OLE_LINK11]将安全加工冷冻后的鱼柳，快速转移至零下18 ℃～20 ℃的冷冻设备中，保持设备的冷冻温度恒定，可保藏3天以内。鱼柳解冻后，可切片直接食用。
将安全加工冷冻后的鱼柳，放入带有冰块的容器中，快速转移至零下18℃的冷冻贮藏运输工具内，可进行冷链运输，运输过程中保持冷冻温度的恒定，避免路途上过度颠簸。
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（资料性）
水质检测记录表
水质检测记录可参考按表A.1格式。
水质检测记录表
	池号：                                                    记录人:

	日期
	pH值
	溶氧
	氨氮
	亚硝酸
	水温
	盐度
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（资料性）
饲料投喂参考表
养殖过程的饲料投喂宜按花鲈鱼的规格大小进行投喂，参考表B.1。
花鲈不同规格大小投喂参考表
	规格（g/尾）
	粒径(mm）
	日投喂率（体质量百分率%）
	投喂次数（次/d）

	0.5～3
	粉料
	10～15
	2

	3～6
	0.5
	8.0～10
	2

	6～15
	1.2
	4.0～8.0
	2

	15～50
	2.0～3.0
	2.5～3.0
	2

	50～100
	4.0～5.0
	1.8-～2.3
	2

	100～400
	5.0～6.0
	2
	2

	600～1000
	7.0
	1.5
	2

	1000～2000
	≥7.0
	1
	2

	≥2000 
	≥7.0
	0.5～1
	2


注：根据水质、水温、天气情况调整投喂量和次数。



[bookmark: _Toc201672584][bookmark: _Toc201672690]
（资料性）
养殖管理措施
花鲈鱼在不同养殖阶段的管理措施宜参考表C.1。
不同养殖阶段日常管理措施
	养殖阶段
	日常管理措施

	幼鱼期
	a)选择均匀的苗种，在晴朗的上午投放苗种
b)苗种投放前16 h～18 h，使用10%聚维酮碘0.5 ml/m3～0.75 ml/m3对水体进行消毒
c)苗种投放前2 h，全塘泼洒30 %维生素C类产品进行抗应激处理，用量为0.15 kg/667m2～0.25 kg/667m2，第2d再用一次
d)养殖期早晚巡视，观察塘中水质、水位、水色变化情况和鱼群的摄食、活动情况
e)按4.3.2.3要求进行筛苗

	成鱼期
	a)加强投料和池塘底部管理，适时更换底水。
b)养殖期早晚巡视，观察塘中水质、水位、水色变化情况和鱼群的摄食、活动情况

	花鲈鱼生原料活鱼期
	a)做好清塘和水质调控及转塘工作，按4.3.3.2要求筛选鱼进入优质花鲈鱼生原料活鱼培育塘，转塘鱼规格一般超过500 g/尾，严格转塘鱼操作规程
b)转塘后2周内主要进行抗应激处理，期间多次拉网筛选，鱼均重≥2000 g/尾时达到上市规格
c)早晚巡视，观察塘中水质、水位、水色变化情况和鱼群的摄食、活动情况


每年4-10月会出现暴雨、台风、高温等恶劣天气，在恶劣天气发生前需提前进行前置处理，前置处理措施见表C.2。 
恶劣天气前置处理措施
	池塘类别
	处理措施

	酸性底质池塘
	3月中下旬使用石灰进行综合性调水，使用1 kg/667m2～1.5 kg/667m2石灰定点或半塘投放，结合使用沸石粉、VC、葡萄糖定点投放，抓紧时间窗口使用合适的微生态制剂调控


恶劣天气采取的管理措施宜参考表C.3。
恶劣天气池塘养殖管理措施
	天气种类
	管理措施

	暴雨天气
	a)水浑浊情况下可以使用沸石粉、高分子聚合物等进行调水，同时抓紧有阳光的时间适当使用微生态制剂改底和调水
b)注意水体环境变化，主要检测水中溶氧、pH值、水温、盐度、氨氮、亚硝酸盐等，保证溶解氧大于5 mg/L 

	台风天气
	a)台风前：按台风等级进行池塘加固、适当降低池塘水位，减少投料，并按排养殖人员尽快撤离
b)台风中：特别注意人员人身安全
b)台风后：加强消毒和抗应激处理，缓慢加料投喂

	高温天气
	a)减少投喂次数，只早上投喂1次
b)浑浊水体采用沸石粉，改底增氧，VC葡萄糖+红糖泼洒
c)择机进行微生态调水及肥水（高温情况下不使用有机物肥水）






（资料性）
珠海花鲈鱼生加工场所平面图示例
珠海花鲈鱼生加工场所平面图示例见图D.1。
[image: ]
珠海花鲈鱼生加工场所平面图示例
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